. Wenholthausen

"\ Gliick-Auk

Gleidorf . Oberklrchen

Schmallenber
kahausen

Ein bisschen kraulen, ein
nettes Wort: Wir merken
sofort, wie sehr Stefan
Belke seine Kiihe mag.
Kein Wunder, dass der
Winkhauser Kdse so
lecker schmeckt!

Jahrmillionen alte Gestein halt konstant sechs Grad

Celsius und 95 Prozent Luftfeuchtigkeit. Ganz nach
Geflihl wendet und wéscht der Landwirt aus Winkhausen die
Laibe ab und an mit Salzwasser, ansonsten wollen sie lieber
ihre Ruhe haben, damit sie unter Tage reifen kdnnen. Und
wie schmeckt der ,Gliick-Auf”-Stollenkdse? Unbeschreib-
lich anders! Aus der Milch seiner sechzig Kiihe, die Stefan
Belke alle beim Namen kennt und die rund um den Heimes
Hof im malerischen Lennetal grasen, werden auch andere
Winkhauser” hergestellt, wie er seine Produkte nennt. In
der mobilen ,Kaserei on Tour” wird die Rohmilch direkt vor
dem Stall zu Kaserohlingen verarbeitet, spater ins Salzbad
eingelegt und taglich mit Salzwasser und Rotschmiere-
Kulturen gebiirstet. So entsteht eine wiirzige Naturrinde. Zwolf
Geschmacksrichtungen gibt es von dem Schnittkase - je nach
Saison mal mit Barlauch, Schabzigerklee oder einfach ganz
pur. Zu kaufen gibt es den ,Winkhauser" in vielen Geschaften
in der Region und direkt am Kdseautomaten auf dem Hof von
Stefan Belke und seiner Familie in Winkhausen.

D ie haben hier ein perfektes Klima zum Reifen, denn das
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Steban Belke




